MAVI GOURMET

Champagne & Fresas Catering

L

Nuestra nueva propuesta, MAVI GOURMET es una carta cuidadosamente elaborada con
ingredientes frescos de primera calidad, sin preservantes y envasados al vacio para i ay
“FACILITAR TU VIDA”. 1o ,@&ﬂ(_ ¢

jPara servir tu plato, solo tienes que descongelar y colocar las bolsas en una gt
olla de agua caliente por unos minutos, hornear 6 freir al momento ¥
(dependiendo del producto que escojas) y gozarlo en la mesa!
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CALIENTA EN AGUA POR FREIR PARA HORNEAR LLEVAR AL DISFRUTA DE -": 3 )

UNOS MINUTOS SIN PRESERVAR EL UNOS MINUTOS PLATO UNA ESTA DIVERTIDA 'f ]
SACAR DE LA BOLSA PUNTO IDEAL PARA CALENTAR COMIDA GOURMET EXPERIENCIA i @ \:
s
Contdctanos R e
. @mavi_gourmet! () Mavi Gourmet Peri {9 (+51) 954 066 080 i
ol ﬂl@‘
' 7 mavigourmet@gmail.com www.mavigourmet.com )
wo Pedidos con 24 horas de an ticipacién. ¥
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g BOCADITOS 2

PR Tartar de Salmén (8 personas) S/ 150 F iy
Tabla de Quesos inspirada en Estambul (6 personas) S/ 270 i @ )
Tabla de Quesos y Charcuterie (6 personas) S/ 210 b1
Carpaccio de lomo (6 personas) S/ 75 L ﬁyfé
Carpaccio de salmén (6 personas) S/ 75 ¥ 2 4-2-:-':
Mousse de Salmén (350 gramos) S/ 70 f" __: <
Mousse de Roquefort y Peras (350 gramos) S/ 65 £ oy
Spring Rolls de Pato con Verduras, salsa Thai (16 unidades) .........ccccceeruenes S/ 55 N ¥ A,
Buriuelos a los 3 Quesos (16 unidades) S/ 42 L5 g <
Langostinos Crocantes con salsa de Maracuya (12 unidades)..........cececeueuee S/ 42 : MA
Focaccetas (16 unidades) S/ 42 P awea s
Humus Trufado (400 gramos) S/ 42 Yo
Tequerios de Lomo (16 unidades) S/ 42
Summer Rolls de Langostinos (12 unidades) S/ 42 adialy .
Tostadita Gourmet (150 gramos) S/ 16 \ ‘Ir;g

1P = Vs,
ENTRADAS gy
Quiche de Poro y Brie (6 personas) S/ 95 :f” R
Quiche de Tomate Confitado (6 personas) S/ 80 N )
Quiche de Champignones y Funghi Porcini (6 personas)..........eesns S/ 80 At ‘~,‘;
Causa de Pollo con Palta (8 personas) S/ 160 i 1
Causa de Langostinos (8 personas) S/ 160 v b
Quiche de Zucchini, Esparragos y Pimientos Grillé (6 personas)............... S/ 80 i I“:.':&'_F i
Quiche de Roquefort y Peras Confitadas (6 Personas) S/ 80 F Ry ¥
Quiche Lorraine (6 personas) S/ 80 fr,f ‘ }
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aig d Pedidos: 954-066-080

CON 24 HORAS DE ANTICIPACION
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MAVI GOURMET

Champagne & Fresas Catering

PLATOS DE FONDO (4 porciones)

Roast Beef

Medallones de Lomo de Cerdo Salsa de Frutos Secos y Tomillo

Lomo de Cerdo a la Cerveza Morena y Romero
Chateaubriand a las 3 Pimientas

Lomo Strogonoff
Langostinos a la Newburg

Pollo a la Naranja con Grand Manier.

Pollo al Curry

Pollo Teriyaki

Aji de Gallina

ACOMPANAMIENTOS (4 porciones)

Tortellonis de Ricotta

Panzottis de Zapallo Loche a la Salvia y Champagne

Panzottis de Alcachofa a la Salvia y Champagne

Risoni al Funghi Porcini

Gratin Dauphinois

Verduras Salteadas
Papitas al Romero

Arroz a la Florentina

Pure de Camote al Cointreau

Zanahorias Caramelizadas a la Naranja
Arroz con Choclo

S/ 105
S/ 100
S/ 100
S/ 110
S/ 110
S/ 85
S/ 68
S/ 68
S/ 68
S/ 68

S/ 105
S/ 105
S/ 105
S/ 68
S/ 63
S/ 47
S/ 42
S/ 37
S/ 37
S/ 37
S/ 37

Pedidos: 954-066-080

CON 24 HORAS DE ANTICIPACION




